
El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades 

transmitidas por los alimentos. Todos los precios son en pesos mexicanos, incluyen cargo por servicio e impuestos (no incluye 

propinas). Aceptamos tarjetas American Express, Visa, Mastercard y cargo a la habitación como métodos de pago.
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$593

$655

ALL DAY DINING
11:00 a.m. a 11:00 p.m.

JUGOS DEL MERCADO

Jugos del Mercado 500 ml
Naranja / Toronja / Manzana / Zanahoria

Jugo Verde 500 ml
Piña Miel, Manzana Verde, Apio, Pepino, Perejil, Espinaca
Nopal, Jengibre, Limón 

High Beat 500 ml
Betabel, Manzana, Zanahoria, Limón  

Detox 500 ml
Naranja, Zanahoria, Pepino, Limón, Jengibre 

BOTANAS

Guacamole y Pico de Gallo  gf   v

Preparado al Momento, Totopos

Ceviche de la Baja  gf

Pesca del Día, Pico de Gallo, Aguacate 

Hummus 
Tomate Cherry, Cebolla, Apio, Pepino, Pan Pita a la Parrilla

Maki Acevichado
Atún Picante, Aguacate, Queso Crema, Salsa Acevichada, Ensalada de Mango 
Hojuelas de Tempura 

Empanadas de Camarón (3)
Jengibre, Salsa de Tomate, Cilantro 

Sopa de Tortilla  gf

Tortilla Crujiente, Aguacate, Chile Pasilla Frito, Queso Panela 

SÁNDWICHES Y TACOS

Quesadillas 
Tortilla de Harina, Mezcla de Quesos Mexicanos 
AGREGUE: Pollo $210 / Hongos $210 / Res $280 

Hamburguesa Angus 6 oz
Lechuga, Tomate, Cebolla, Pepinillos
AGREGUE: Tocino o Queso

Tacos a Elección
Pollo en Adobo / Carne Asada / Pescado Tempura / Puerco al Pastor
Tortilla de Harina o Maíz, Salsas y Complementos 

Pita de Zucchini Crujiente
Manzana Verde, Pepino, Aguacate, Tomate Heirloom
Tzatziqui, Salsa Macha  

Sándwich de Pechuga de Pavo y Provolone Ahumado
Lechuga, Arúgula, Tomate, Aguacate, Alioli, Mostaza Dijon 
Pan Schiacciatine

gf   - Libre de Gluten     v  - Vegano     n  - Nueces     24  - Disponible las 24 h



El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades 

transmitidas por los alimentos. Todos los precios son en pesos mexicanos, incluyen cargo por servicio e impuestos (no incluye 

propinas). Aceptamos tarjetas American Express, Visa, Mastercard y cargo a la habitación como métodos de pago.

$519

$604

$553

$311
$237
$373
$316

$861

$791

$1,107
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$1,406

gf   - Libre de Gluten     v  - Vegano     n  - Nueces     24  - Disponible las 24 h

ALL DAY DINING
11:00 a.m. a 11:00 p.m.

ENSALADAS 

Ensalada César
Lechuga Romana, Tomate Cherry, Queso Parmesano, Crotones  
AGREGUE: Pollo $210 / Camarón $275 / Salmón Ahumado $210 
 
Ensalada Manzana-Espinaca
Portobello a la Parrilla, Pecanas Caramelizadas, Amaranto, Fresas, Aguacate
Queso de Cabra, Crostini de Fruta Deshidratada, Aderezo Miel-Balsámico 

CREE SU PROPIA ENSALADA

Lechugas

Espinaca / Iceberg / Romana / Verdes del Campo 

Del Mercado
Aceitunas / Alcachofa / Tomate / Aguacate / Pepino / Pimientos / Cebolla Morada 
Elote / Zanahoria / Nueces / Manzana / Crotones / Huevo Duro / Tocino Crujiente 
 
Quesos

Azul / Parmesano / Cabra / Panela 

Aderezos 

Vinagreta de Champagne  / César / Miel-Balsámico / 
Vinagreta de Hierbas Finas / Ranch 

Proteínas 

Camarones 
Pechuga de Pollo
Tataki de Atún con Costra de Ajonjolí
Arrachera

PLATOS FUERTES

Tagliatelle Artesanal Hecho en Casa
SALSA A ELECCIÓN: Alfredo / Bolognesa / Pesto 

Fajitas 
Mix de Pimientos, Cebolla, Salsa de Molcajete, Tortillas de Harina o Maíz 
A ELECCIÓN: Res o Pollo

Pesca del Día  gf

Acompañado con Puré de Papas y Vegetales de Temporada 

Pollo de Libre Pastoreo en Adobo
Acompañado con Puré de Papas y Vegetales de Temporada 
 
Filet Mignon 6 oz 
Acompañado con Puré de Papas y Vegetales de Temporada 

SALSAS  gf

Salsa de Jugo de Pollo, Vino Tinto, Mantequilla al Ajo, Chimichurri 



El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades 

transmitidas por los alimentos. Todos los precios son en pesos mexicanos, incluyen cargo por servicio e impuestos (no incluye 

propinas). Aceptamos tarjetas American Express, Visa, Mastercard y cargo a la habitación como métodos de pago.
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$401

$401

$401

$401

ALL DAY DINING
11:00 a.m. a 11:00 p.m.

BOTANAS PARA NOCHE DE CINE

Palomitas  v

Mantequilla o Natural

Guacamole y Pico de Gallo  gf   v  
Preparado al Momento, Totopos

Hummus 
Tomate Cherry, Cebolla, Apio, Pepino, Pan Pita a la Parrilla 

Quesadillas 
Tortilla de Harina, Mezcla de Quesos Mexicanos 
AGREGUE: Pollo $210 / Hongos $210 / Res $280 

Hot Dog 
Salchicha de Res, Tocino Crujiente, Cebolla Asada, Pepinillos

Nachos 
Queso Cheddar Derretido, Chili con Carne, Jalapeños, Pico de Gallo, Crema  
AGREGUE: Pollo $210 / Arrachera $280 

Alitas de Pollo Picantes 500g (8 a 10 pzas) 
Crudités, Aderezo de Queso Azul, Ranch
 

POSTRES

Medio Litro de Helado o Sorbete Hecho en Casa
Pregunte por los sabores disponibles

Cheesecake con Frutas de Temporada
Galleta Graham, Compota de Frutas de Temporada

Pastel de Chocolate
Crema de Vainilla, Nibs de Caco Caramelizados

Pastel de Zanahoria
Cubierta de Queso Crema, Crumble de Avena y Nuez

gf   - Libre de Gluten     v  - Vegano     n  - Nueces     24  - Disponible las 24 h


